
hand-brewed

SPECIALTY-GRADE COFFEE

 COLOMBIA: FINCA LA CABAÑA 200-HOUR CARBONIC MACERATION 
caturra // 200-hour carbonic maceration // amaretto, dried pineapple, 
   red cranberry, banana split, wild  honey, silky body

caturra // lên men 200 tiếng trong môi trường khí CO2 //  rượu amaretto,
   dứa khô, trái mạn việt quất, chuối khô, mật ong 

 ETHIOPIA: SHENTABENE G1 
local landraces G1 // washed // jasmine, rose water, strawberry, sugar
   syrup, red apple, black tea

các giống landrace G1 // sơ chế ướt // hoa nhài, nước hoa hồng, dâu tây, 
   syrup đường, táo đỏ, trà đen

 ETHIOPIA: GERA-GOMA 99.9% DECAF G1 
local landraces G1 // swiss water process // sugarcane, orange, dark 
   chocolate, bright acidity, sweet aftertaste

các giống landrace G1 // loại bỏ 99.9% caffeine với phương pháp swiss 
   water // mía đường, cam, sôcôla đen, chua sáng, hậu ngọt

 COLOMBIA: HUILA ACEVEDO 
colombia, castillo, caturra // fully washed // butter cookie,  pear, 
   toasted walnut, orange, milk chocolate

colombia, castillo, caturra // sơ chế ướt // bánh quy bơ, trái lê, 
   hồ đào, cam, sôcôla sữa

 NICARAGUA: UNREGALO DE DIOS 
red catuai // fully washed // green apple, honey, vanilla, milk chocolate

red catuai // sơ chế ướt // táo xanh, mật ong, vanilla, sôcôla sữa

 GUATEMALA: SAN ANTONIO CHAGUITE 
caturra // fully washed // apricot, orange, black sugar, grapefruit peel 

caturra // sơ chế ướt // trái mơ, cam, đường đen, vỏ bưởi
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VIETNAMESE COFFEE

 CRIMSON: VIETNAM AMAZING CUP WINNER 
catimor // natural // guava, passion fruit, prune, dark chocolate 
  
catimor // sơ chế khô // ổi hồng, chanh dây, mận khô, hậu vị sôcôla đen

 LIBERICA: 96B EXCLUSIVE LOT 
liberica // natural // licorice, cinnamon, sweet lemon

liberica // sơ chế khô // cam thảo, quế, chanh ngọt

 EMBERS: VIETNAM AMAZING CUP 2ND RUNNER-UP 
fine robusta // natural // coconut cream, toasted coconut, brown butter, 
   passion fruit

fine robusta // sơ chế khô // sữa dừa, dừa khô, bơ nâu, chanh leo
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